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OPIS TECHNICZNY I INSTRUKCJA U YTKOWANIA
rmy Risoli s odlewane z aluminium (grubo  5-8 mm) i maj

trwa  pow ok  zapobiegaj c  przywieraniu.

Zastosowanie w procesie produkcji odpowiednich materia ów najwy szej

jako ci w po czeniu z r cznym wyko czeniem ka dego artyku u

gwarantuje d ugotrwa , wysok  jako kacja

jako ci na zgodno  z norm ISO 9001:2000).

Ze wzgl du na wyj tkow  pow ok rmy Risoli doskonale nadaj

si  do przygotowywania zdrowych i dietetycznych potraw (bez t uszczu) i 

s  bardzo atwe do czyszczenia.

INSTRUKCJA U YTKOWANIA I KONSERWACJI

PPrrzzeedd ppiieerrwwwrwwsszzyymm uu yycciieemm ppaatteellnnii nnaallee yy uummyy jj ggoorr cc wwoodd zzee

rrooddkkiieemm ddoo mmyycciiaa nnaacczzyy ,, ddookk aaddnniiee wwywyyssuusszzyy ii lleekkkkoo nnaatt uu ccii

oolleejejejjeemm//mmaass eemm..

NNaajajajjlleeppsszzee rreezzuullttaattyy ww pprrzzyyggoottoowwywyywywwaanniiuu ppoottrraawaw oossii ggaa ssii uussttaawawiiaajajajj cc

tteemmppeerraattuurr ggrrzzaanniiaa nnaa mmaa yy// rreeddnnii ppoozziioomm ..

Nie wolno nadmiernie nagrzewa patelni (na opakowaniu konkretnych 

patelni zaznaczono maksymaln temperatur  od 200-240º C). Odlewane

aluminium jest bardzo dobrym przewodnikiem ciep a i ci g e 

przegrzewanie doprowadzi oby do uszkodzenia pow oki.

Nie wolno rozgrzewa  patelni, gdy jest pusta.

Patelni  nale y stosowa  wy cznie do sma enia. Nie wolno jej u ywa

do przechowywania ywno ci przez d u szy czas, poniewa  niektóre, 

agresywne sk adniki ywno ci mog  uszkodzi  pow ok .

Nale y u ywa wy cznie przyborów kuchennych z drewna lub nylonu i 

nie wolno kroi  jedzenia, gdy znajduje si  na patelni.

Po u yciu nale y pozostawi  patelni  na chwil  do wystygni cia, 

nast pnie umy j gor c  wod  ze rodkiem do mycia naczy i dobrze 

wysuszy .

Lekka zmiana koloru wewn trz patelni nie ma adnego negatywnego 

wp ywu na jako  wyrobu ani skuteczno  jego stosowania.

Bakelitowe uchwyty patelni i ga ki na pokrywkach wytrzymuj

temperatur  w piekarniku od 180- 240ºC (nale y przestrzega

instrukcji na opakowaniu wyrobu).

Rondli i patelni, które nie posiadaj  plastikowych elementów mo na

u ywa  równie  w piekarnikach.

Dla bezpiecze stwa, chwytaj c rozgrzane naczynia, nale y chroni  d onie
u ywaj c ochraniaczy takich jak bawe niane apki czy r kawice kuchenne. 

rmy RISOLI nadaj si  do wszystkich rodzajów kuchenek

(gazowych, elektrycznych, z p yt  ceramiczn /halogenow , piekarników).

Produkujemy te specjalne patelnie pod nazw „INDUCTION”, które

mo na równie  stosowa  do kuchenek indukcyjnych.

Firma Risoli udziela 2-, 3- lub 6-letniej gwarancji (w zale no ci od gamy 

patelni) dla wszystkich wyrobów, pod warunkiem posiadania wa nego 

paragonu potwierdzaj cego dat  zakupu. Firma Risoli nie ponosi

odpowiedzialno ci za adne szkody spowodowane nieprawid owym

u ytkowaniem wyrobu.

�� Technická charakteristika anávod na použití
Technické informace:

Sortiment RISOLI je vyráb n litím výb rového hliníku ( o síle 5-8 mm ) sdlouho
trvajícím teflonovým povlakem.
Použití vysoké kvality avhodných materiál ve výrobním procesu garantuje 
vysokou adlouhodobou kvalitu výrobk  RISOLI.  
( uni-en ISO 9001:2000 certifikát kvality) .  
Díky výjmeýý nému povlaku jsou výrobky RISOLI perfektním ešením na va ení 
zdravých adietních jídel ( bez tuku )avelmi jednoduše se istí.  

Pé e anávod na poup žití: 
P ed prvním použitím pánev umyteyy  vteplé vod  se saponátem, úpln vysuyy šte
azlehka nat ete máslem, nebo olejem.
nízka/médium teplota je dostate ná na získávání nejlepších výsledk  va ení.
Nikdy pánev nep eh ejte ( maximálna teplota 200 – 240 C je vyzna ená na balení 
každého specifického sortimentu). Hliníková litina je velmi dobrým vodi em tepla. 
Ustavi ným p eh íváním je možné poškodit povrch. Nepp eh ívat pánev když je 
prázdná.
Pánev se m že používat jen na va ení. Nepoužívat pánev na uschovávání 
( skladování ) jídla na delší as, n které agresívní jídla mohou poškodit povrch.
Používejte jen d ev né anylonové ná adí na míchání jídla.Nekrájejte jídlo na
pánvi.
Po použití nechejte pánev vychladnout, o ist te ji vhorké vod  se saponátem
apo ádn  vysušte. NEOPLACHUJTE HORKOU PÁNEV STUDENOU VODOU!!!
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Mírná zm na barvy na povrchu vnit ní strany pánve nemá žádný negativní vlyv na
kvalitu výrobku, nebo na výkonost p i používání.
Bakelitové ru ky na pánvích aúchytky na poklicích jsou odolné v i teplu od 180 
– 240 C ( údaje na balení v(( ýýrobku ).))
 “Pánve, jejichž sou ástí nejsou plastové díly, jsou také vhodné pro použití v
elektrické i plynové troub .
Z bezpe nostních d vod , je nutná ochrana b hem manipulace s horkou pánví 
(bavln né ch apky nebo kuchy ská rukavice).”

Výrobky RISOLI jsou vhodné na všechny typy sporák  ( plynové, elektrické, sklo - 
keramické ado trouby).  Vyrábíme i specifický sortiment nazý ývaný „INDUCTION“
vhodné na používání induk ních sporák .

RISOLI nabízí 2, 3, alebo 6 rokov záruku ( záleží na druhu výrobku) na všechny 
výrobky, platné potvrzení dostanete p i koupi. RISOLI nezodpovídá za žádné 
škody zp sobené špatným zacházením svýrobkem. 

Technická charakteristika anávod na použití:
Sortiment RISOLI je vyrábaný liatím výberového hliníka ( hrúbka
5-8 mm ) sdlho trvajúcim teflónovým povlakom.
Použitím vysokej kvality avhodných materiálov vo výrobnom 
procese garantuje vysokú adlhodobú kvalitu výrobkov RISOLI.  
( uni-en ISO 9001:2000 certifikát kvality) .   
V aka výnimo nému náteru sú produkty RISOLI perfektným
riešením na varenie zdravých adiétnych jedál ( bez tuku )ave mi
jednoducho sa istia. 

Starostlivos anávod na poup žitie: 
PPrreedd pprrvvýýmm ppoouužžiittíímm ppaannvviiccee uummyyyyyyyttee vvtteepplleejj vvooddee ssoo
ssaappoonnááttoomm,, úúppllnnee vvyyyyyyyssuuššttee aazz aahhkkaa nnaattrriittee mmaasslloomm,, aalleebboo
oolleejjjjoomm..
nníízíííízíí kkaaaaa/a/aa//aa mmééddiiuumm tteepplloottaa jjee ddoossttaattoo nnáá nnaa zzíísíískkaaaavavaanniiee nnaajajajjlleeppššíícíchh
vvýýýýýsslleeddkkoovv vvaarreenniiaa..
Nikdy panvicu neprehrejte ( maximálna teplota 200 – 240 C je
vyzna ená na balení každého špecifického sortimentu). Hliníková 
liatina je ve mi dobrým vodi om tepla. Ustavi ným prehrievaním
možno poškodi  povrch. Neprehrievap  panvicu ke  je prázdna.
Panvica sa môže používa iba na varenie. Nepoužíva panvicu
na uschovávanie ( skladovanie ) jedla na dlhší as, niektoré 
agresívne jedlá môžu poškodi  povrch.
Používajte iba drevené anylonové náradie na miešanie

ggggggggggggrreeereaassee

NOTA BENE - ATTENZIONE

100% PRODUCT
MADE IN ITALY

100% PRODOTTO IN ITALIA

NOTA BENE - ATTENZIONE 

Questi strumenti da cottura sono stati realizzati in 
fusione d’alluminio e rifiniti a mano pezzo per 
pezzo, rivestiti con uno speciale antiaderente 
inerte e certificato, frutto delle piu’ avanzate 

tecnologie qualitative ad oggi sul mercato.
 

Eventuali variazioni di colore e Piccole 
imperfezioni e l’aspetto non totalmente uniforme 
sono caratteristiche tipiche del prodotto di 

fusione e ne sono un pregio non un difetto.
Per una maggiore durata lavare a mano e non 

graffiare



vonatkozik, amit a vásárlása dátumát igazoló eredeti számla vagy pénztárblokky
ellenében lehet érvényesíteni. A nem rendeltetésszer használatból ered
károkért a cég nem vállal felel sséget.
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Risoli posoda je narejena iz vlitega aluminija debeline 5-8 mm, z za ito Teflon,

katera prepre uje lepljenje hrane na dno posode med kuhanjem.

Uporabljajo se izklju no materiali visoke kvalitete v kombinaciji z ro no kon no obdelavo

vsakega posameznega proizvoda, tako RISOLI jam i za najvi jo kvaliteto in dolgotrajno

uporabo (certifikat uni-en ISO 9001:2000)

Zahvaljujo  posebni kvaliteti teflonske za ite (prevleke) so RISOLI  proizvodi idealni za 

kuhanje zdrave in dieti ne hrane (brez ma ob) in za lahko vzdr evanje ( i enje).

VZDR EVANJE IN NA IN UPORABE

--PPrreeeredd pprprvrvrvrrvvrr oo uupupuppupupuu oororaaraabababboo jjee ppoossooddooodo ppoottrtrtrrtrttttrtrt eeerebbbbnbnoo oopppoprpraaraatttatiiitttti vv ttoootoopppopllii mmimiiillnlllnniiniiiccii,, ddooodobbbbrroooro ppoossuu iitttitiiitttti iinninn nnee nnnnnnnoo

pprrrppreeeremmmeeemaaamaazzaazzaatatatataa iiiiittttiii zz oolljljljjljeemmmeeem aalllaallili mmaaamaasslloommmom..

-Vliti aluminij je dober prevodnik toplote zato je nizka/srednja tempertura je dovolj za 

dosego maksimalnih rezultatov kuhanja. 

-NIKOLI ne pregrevajte posode (maksimalna temperatura je ozna ena na pakiranju vsakega 

proizvoda). Pregrevanje lahko po koduje teflonsko za ito.

-Nikoli ne segrevajte prazne posode!

-Posoda je namenjena izklju no za kuhanje hrane. Ne pu ajte hrane v posodi dlje asa. 

Dolo ena hrana lahko po dalj em asu pusti sledove na teflonski za iti. Za gane ostanke

hrane je potrebno imprej odstraniti in o istiti posodo.

-Pri kuhanju s posodo s teflonsko za ito priporo amo lesene ali plasti ne pripomo ke. Ne 

uporabljajte ostrih in kovinskih pripomo kov, hrane ne re ite v posodi

Po uporabi ohladite posodo, operite v topli milnici in jo posu ite.

-Mo na je rahla sprememba barve na notranji strani posode, ki pa nima negativnih posledic 

za kvaliteto in uporabo posode.

-Bakelitni ro aji se odporni do temperature 180ºC.

-Mo no je, da se pojavijo manj e nepravilnosti na posodi, ker je kon na obdelava ro na, 

vendar to ne zmanj uje kvalitete ali delovanja.

-RISOLI proizvodi so primerni za plinske, elektri ne, steklokerami ne plo e, pe ice. Za 

var evanje z energijo izberite plo o, ki je najbolj podobna premeru posode.

INDUCTION tedilnikih.
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TEKN K ÖZELL KLER VE KULLANIRKEN D KKAT ED LMES GEREKEN HUSULAR

Risoli ürünleri tüm ocak ve fırınlarda kullanıma uygundur. (gazlı, elektrikli,
seramik, halojen, fırın)
Aynı zamanda “Induction” adındaki seri de indiksiyon ocaklarında kullanılabilir.
Risoli ürünlerine, ürün serisine göre de i en 2,3 ve 6 sene garanti vermektedir. 
Garanti, alım tarihini gösteren yasal fi  ile geçerlidir. Kullanıcı hataları garanti 
kapsamı dı ındadır. 

Risoli ürünleri döküm alüminyumdan (5-8 mm kalınlı ında) üretilmi tir ve 
un uzun ömürlü yanmaz-yapı maz kaplamaları ile kaplanmı lardır.
Tüm üretim a amalarında en kaliteli, en uygun malzemelerin kullanımı ve elle 
bitirme i lemi size uzun ömürlü ve kaliteli bir ürünü garantilemektedir. (uni-en
ISO 9001:2000 kalite sertifikalı)
Üstün kaliteli kaplaması sayesinde ya sız pi irme ve sa lıklı bir beslenme için
idealdir.

KKUULLLLALALALAALLANNIIMM VVEE BBAAKKIIMM
llkk kkuullllaannıımmddaann öönnccee üürrüünnüünnüüzzüü iiyyiiccee yyııkkaaaaayyyayıınnıızz,, kkuurruullaayyyayıınnıızz vvee hhaafffafiiffççee yyaa llaayayıınnıızz

vvee ööyöylleeccee bbıırraakkıınnıızz..
Orta/kısık ate te kullanmak en iyi sonucu verecek ve ürününüzün ömrünü 
uzatacaktır.
Asla ürününüzü harlı ate te kullanmayınız. Alüminyum ısıyı iletken bir maddedir
ve a ırı ısınması kaplamanıza zarar verebilir.
Ürününüz bo  iken ate üstüne koymayınız.
Ürününüz sadece pi irme amaçlıdır. çinde yiyecek saklamayınız. Yiyeceklerin 
içindeki maddeler kaplamanıza zarar verebilir.
Sadece tahta ve naylon servis gereçleri kullanınız.
Ürününüzü kullanım sonrası so umaya bırakınız. Sabunlu suda yıkayıp
kurulayınız.
Zaman içerisinde kaplamanın rengindeki hafif de i imler ürününüzün özelliklerini 
veya kalitesini azaltmaz.
Bakalit tutacaklar 240 dereceye kadar fırında kullanılabilir.

A RISOLI edények 5-8 mm falvastagságú öntött alumíniumból, tartós 
tapadásgátló bevonattal készülnek.
A gyártási folyamat során a legjobb min ség és a legmegfelel bb anyagok
felhasználása, valamint minden egyes termék kézi megmunkálású befejezése
garantálja a Risoli termékek hosszú távú kiváló min ségét (UNI EN ISO 
9001:2000 min ségi tanúsítvány).
A kiváló bevonatnak köszönhet en a Risoli termékek tökéletes megoldást 
kínálnak az egészséges és diétás ételek (zsír nélküli) elkészítéséhez, ráadásul az
edényeket nagyon könny  tisztítani.

HHaasszznnáállaatttatii uuttaassíítítííítíí ááss
AAzAAzz eellss hhaasszznnáállaatttat eell tttt aallaappoossaann mmoossssaa eell aazazz eeddéénnyytyytt mmeelleegg mmoossooggaatttatóósszzeerreess
vvíízííízíí zzeell,, ttöörröölljjee sszzáárraaraazaazzrraaraa,, mmaajajajjdd aa bbeellss ffeellüülleettéétt ((a(azaazz eeddéénnyy aalljjáátttát)))) vvéékkooooonnyyaann kkeeeeekennjjee bbee
oollaajjjjjjaall//v/v//v// aajjjjjjaall..
AA lleeggjjoobbbb eerreereeeddmméénnyy eelléérréééréééssee éérrddrddeekkééééékébbeenn aallaaccssoonnyy vvaaggyy kkööööökközzeeppeess hh mméérrssrsséékkllleettteeteenn
ff zzzzöönn..
Sose hevítse túl a serpeny t! (A maximális h mérséklet 200-240 °C, ami az 
egyes edénycsaládok csomagolásán feltüntetésre került.)
Az öntött alumínium nagyon jó h vezet . A hosszú távú, magas h mérsékleten
való f zés az edény bevonatának sérülését okozhatja. Az üres edényt soha se
hevítse!
A terméket csak f zéshez használja! Ne tárolja az ételt hosszabb ideig az
edényben, mivel egyes agresszív élelmiszerek az edény bevontatás károsíthatják.
Csak fa vagy m anyag eszközt használjon, soha ne vágjon az edény belsejében!
F zés után hagyja kih lni az edényt, mossa el mosogatószeres meleg vízzel, 
majd törölje szárazra.
Az edény bels bevonatának kismérték színváltozása se a termék min ségét, se
hatékonyságát nem befolyásolja negatívan.
A serpeny k bakelit nyelei ill. a fed k fogantyúi 180-240 ºC-ig h állóak. (Az
edény csomagolásán feltüntetésre került.)
A lábasok illetve a serpeny k nem tartalmaznak m anyag részeket, így 
alkalmasak a süt beni használatra is.
A forró serpeny k, és lábasok megfogásához kérjük használjon véd keszty t a 
égési sérülések elkerülése érdekében!
Dovi!

A RISOLI edények minden típusú t zhelyre alkalmazhatóak (gáz, elektromos és
kerámia f z lapokon, ill. süt ben). Az indukciós f z lapokhoz, pedig az
„Induction” nev  speciális edénycsalád készült.

A RISOLI termékekre (edénycsaládtól függ en) 2, 3 ill. 6 éves garancia
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CN 產品特點及使用說明
Risoli 產品是鑄 製造（產品厚度5 - 8毫米），配以耐用的 易潔塗層。
生產過程中選用最優質及合適的原料，加上每件產品皆經由人手打磨，確保Risoli 
產品優質耐用(uni-en ISO 9001:2000 品質認證)。
由於出色的易潔塗層，Risoli 產品是烹調健康及營養食物（不含脂肪）、非常容易
清潔的完美工具。
保養及使用說明
第一次使用前請用溫肥皂水清洗，沖洗潔淨，抹乾後塗上少量食油或牛油。
為最佳烹調效果，請使用低／中火煮食。
不要過度高溫加熱（最高溫度為聶氏200 ‒ 240度，請詳閱包裝上有關說明）。鑄
鍋具傳熱很好，但持續過度高溫加熱會損壞鍋具的易潔塗層。
不要空燒
只將鍋具作煮食用途；不要將鍋具用作長期儲存食物，因有些食物可能損害鍋具的
易潔塗層。
只用木或尼龍製的用具，不要於鍋具內切食物。
使用後待鍋具泠却片刻，以溫肥皂水清洗，沖洗潔淨，乾透。
易潔塗層使用後一段時間，顏色可能會有少許轉變，不會影響鍋具的品質及煮食效
能。

鍋具的膠木把手及蓋子的把手耐熱聶氏180 ‒ 240度（請參照包裝上說明）
沒有塑料部件的燉鍋及煎鍋亦適用於 爐。
為安全起見，操作熱物時須有安全措施，如鍋柄隔熱套、廚用隔熱手套等。
Risoli 產品適合用於多款爐 上(包括氣體爐、電熱板、陶瓷爐頭、 爐)，
而“INDUCTION”系列更可用於電磁爐上。
Risoli 對各款產品皆提供兩年、三年、或六年的品質保證（因應不同系列產品），
請保留購買單據。唯Risoli不負責因不正確使用所引致的產品損壞。

取扱説明書

elektrické, sklo - keramické ado rúry). Takisto vyrábame
špecifický sortiment nazývaný „INDUCTION“ vhodné na
používanie induk ných šporákov.

RISOLI ponúka 2, 3, alebo 6 rokov záruku ( záleží od druhu 
výrobku) na všetky výrobky, platné potvrdenie dostanete pri
kúpe. RISOLI nezodpovedá za žiadne škody spôsobené zlým 
zaobchádzaním svýrobkom. 

jedla.Nekrájajte jedlo na panvici.
Po použití nechajte panvicu vychladnú , o istite ju vhorúcej vode 
so saponátom aporiadne vysušte. NEOPLACHUJTE HORÚCU 

j

PANVICU STUDENOU VODOU!!!
Mierna zmena farby na povrchu vnútrajška panvice nemá žiadny 
negatívny vplyv na kvalitu výrobku, alebo na výkonnos po as 
používania.
Bakelitové rú ky na panviciach aúchytky na pokrievkach sú 
odolné vo i teplu od 180 – 240 C ( údaje na balení v(( j ýýrobku ).))
Hrnce apanvice neobsahujúce nijaké plastové sú asti sú tiež
vhodné pre použitie vrúre.
Zbezpe nostných dôvodov je potrebné pri manipulácii shorúcim
výrobkom použi nejaký ochranný prostriedok ( kuchynské 
rukavice, bavlnená utierka ).
Výrobky RISOLI sú vhodné na všetky typy šporákov ( plynové,
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リゾーリ社の各製品はアルミダイキャスト製（厚み約５～６mm）で、デュポン社の
「ノンスティックコーティング」を採用しています。
高品質且つ適した原材料を用い、また仕上げを手作業で行っていますので、長期間安心
してお使いいただけます（ISO 9001:2000取得）。
優れたコーティングにより、リゾーリ社の製品は油分の少ない健康でダイエットに適し
た料理を作ることが可能になり、尚且つお手入れも簡単です。

使用上の注意
―初めてなべを使いになる前に、温かい石けん水で洗い、十分に乾かした後に、少量の
油などを表面に塗ってください。
―火加減は弱火から中火でお使いください。絶対にオーバーヒートさせないでください
（耐熱温度は200～240度）。アルミダイキャストは優れた熱導体で、何度もオーバー
ヒートさせると、コーティングが剥がれる恐れがあります。絶対に空だきはしないでく
ださい。
―調理以外の用途でなべを使わないでください。長時間食べ物をなべに入れたまま保存
しないでください。コーティングに傷が生じる可能性があります。
調理時は木製やナイロン製品キッチン用具のみを使用してください。なべの上で食材

を切ったりしないでください。
―使用後は、なべを冷ましてから温かい石けん水でよく洗って、乾燥させてください。
コーティングは、若干変色する場合がありますが、製品の品質や機能性を損なうもの
ではありません。
―なべの取手やフタのつまみはフェノール樹脂性でオーブン対応です（耐熱温度は180
～240度）。使用方法はパッケージの表記をご覧ください。
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NOTICE - ATTENTION

100% PRODUCT
MADE IN ITALY

IL SURRISCALDAMENTO 
DANNEGGIA L’ANTIADERENTE

OVERHEATING DAMAGES THE 
NON-STICK SURFACE

CAST ALUMINIUM
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www.risoli.com • facebook.com/risolisrl
Risolì srl – Via Ruca, 82 25065 Lumezzane S.S. 

(BS) Italy
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NOTICE - ATTENTION 

This cookware is produced in cast aluminium, each 
piece is individually finished by hand and coated 
with a special non stick material, inert and 
certified, result of the best technologies available 

on the market today.

Any variation in colour, small imperfections or 
differences in the appearance are typical quality 
characteristics of cast products and not a defect.

Wash by hand and without scratching to preserve 
the cookware longer.

100% MADE IN ITALY
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